
Quinews #1 

Ciao Ragazzi, 
 
Zunächst ein großes DANKESCHÖN! 
Unglaublich, wie schnell die Zeit vergeht: Schon 
eineinhalb Jahre sind seit unserer Eröffnung 
vergangen! Ein Jahr voller kreativer, 
spannender, durstiger und kulinarischer Momente, 
die wir dank euch erleben durften – vom 
Vorbereiten und Probieren über das Anrichten bis 
hin zum Genießen, Teller auskratzen und 
Ausschlürfen des letzten Tropfens im Glas. 

Grazie mille an euch, dass ihr uns bis hierhin 
begleitet habt! 
Wir freuen uns darauf, gemeinsam mit euch 
weiterzumachen – mit neuen Entdeckungen rund um 
Wein, Essen und schöne Momente. 
Unser Ziel bleibt einfach: Am Ende des Abends 
sollen alle mit einem glücklichen Lächeln nach 
Hause gehen – ihr, aber auch wir. 

Adventsmenü ab 27. November 

Wir tüfteln schon fleißig am diesjährigen 
Adventsmenü, das ihr vom 27. November bis 
Jahresende genießen könnt.  

Bitte bei der Reservierung mit angeben. 

Menüpreis pro Person: 65 EUR  
(plus mögliche Erweiterungen) 

Umschwung in unserer Kulinarik 

Seit Januar dieses Jahres steht Robin Nissen bei 
uns in der Küche.Er hat zuvor im Cordo gelernt 
und dort bis zur Schließung gekocht.  
Seine Erfahrung und Expertise passen perfekt zu 
unserer Philosophie – und wir sind sehr 
glücklich, seine Gerichte nun im Qui 31 anbieten 
zu dürfen. Mit seinem tiefen Verständnis für 
Produkte, Aromen und Handwerk bringt Robin 
frischen Wind in unsere Küche. 
Robin ist außerdem immer offen für Gespräche 
über Geschmack, Kulinarik und gute Ideen. Wenn 
ihr ihn bei einem Glas im Gastraum trefft, fühlt 
euch herzlich eingeladen, mit ihm über seine 
Gerichte und Inspirationen zu plaudern. 

Außerdem: 
 
Ihr könnt eure Weihnachtsfeier und weitere 
Veranstaltungen bei uns ausrichten – ob privat 
oder geschäftlich. 

Gesetztes Sharing-Menü: bis ca. 40 Personen 
Flying-Menü|lockeres Format: bis ca. 70 Personen 

Bei Interesse schreibt uns einfach eine Mail 
oder ruft kurz durch – wir helfen euch gerne bei 
der Planung. 

Bis bald im Qui 31!


